Berufsbildende Schule Name der Schule

Kompetenzbild des Qualifizierungsbausteins XXX

Versorgungsleistungen in der Kiiche erbringen

1. Zugrunde liegende Berufe Fachpraktiker/Kiiche; Fachpraktiker/Hauswirtschaft
nach §66BBiG/§42HwWO

2. Zielformulierung Die Schiilerin/der Schuler verfligt tber
Handlungskompetenzen im Herstellen einfacher Speisen und
Getranke sowie in der Prasentation und im Verkauf

3. Zeitlicher Umfang XXX Stunden

4. Zu entwickelnde Zuordnung zu den Fahigkeiten und Fertigkeiten der
Kompetenzen Ausbildungsrahmenplane

Vor-und Zubereiten von einfachen |e Speisen- und Getrdnkezubereitung,

Speisen und Getranken e Grundsatze einer vollwertigen Erndhrung beachten

Kunden serviceorientiert e Speisen und Getranken portionieren, anrichten und

versorgen und betreuen verteilen

Lagerhaltung und Vorratshaltung | e Anforderungen der Lagerrdume, Lagerbedingungen

von Lebensmitteln beachten

Zubereiten von Convenience- o Arbeitstechniken und Garverfahren beachten

Produkten

Umweltgerechte Abfallentsorgung | e Arbeitsorganisation, Umweltschutz beachten

Dokumentation von o taglich Hygienestandards kontrollieren, Riickstellproben

Hygienestandards im herstellen und dokumentieren

Kichenbereich

Methodische Kompetenzen in der | Teamarbeit, spezifische Arbeitsablaufe umsetzen,

Projektarbeit

5. Leistungsfeststellung e Praxis
Kontinuierliche Leistungsbewertung von Ubungen und
Handlungsprodukten
Dabei werden die individuellen Beeintrachtigungen
bericksichtigt.

Datum Unterschrift Stempel




