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Sie sind AuszubildendeR im 2. Ausbildungsjahr im Hotel ”Wiesenduft” und arbeiten seit zwei Monaten auf dem Posten des Pâtissiers. Der Souschef bittet Sie, folgende Planungsaufgabe zu übernehmen:

Herr Kleinwind will am 05.03.2006 seinen 50-jährigen Geburtstag bei Ihnen in der Scheune feiern. Als Abrundung des Menüs hat er sich eine Dessertauswahl von drei verschiedenen Nachspeisen gewünscht. Er möchte höchstens 4 € pro Person ausgeben und bevorzugt Selbstbedienung am Büfett. Das Dessert soll so lange stehen bleiben, bis es aufgegessen ist, im Zweifelsfall also die ganze Nacht. Aus technischen Gründen ist eine Kühlung der Nachspeisen nicht möglich. Zu seinem Geburtstag erwartet Herr Kleinwind 60 Gäste. 

Ziel: Präsentieren Sie dem Souschef einen Büfettvorschlag!
	Alle Aufgaben sind schriftlich zu erledigen !
Zeit: 90 min

	1
Ermitteln Sie zunächst aus dem Text sieben Vorgaben, die bei der Erstellung des 
Dessertbüfetts zu beachten sind und halten Sie fest, welche Konsequenzen das für die 
Auswahl Ihrer Desserts hat.
	14 Punkte

	2
Wählen Sie drei Desserts aus (Vorgaben beachten) und geben Sie für alle drei Desserts 
eine Rezepturmenge an, die für den Geburtstag von Herrn Kleinwind vorbereitet werden 
soll. Begründen Sie Ihre ausgewählten Rezepturmengen und bedenken Sie dabei 
angemessene Portionsgewichte. 

Nehmen Sie sich dafür maximal 15 Minuten Zeit!
	21 Punkte

	3
a) Fertigen Sie für ein Dessert eine Waren- und Mengenkontrolle an. 

Material

Menge

kg/St./l

Preis €

kg/St./l

Rezeptmenge

1 Pers.

Gesamtmenge

Einzelpreis

Gesamtpreis


	Punkte nach

Materialanzahl
(pro richtiger Zeile 1 Punkt – max. 10 Punkte)

	
b) Ermitteln Sie für das eine Dessert mit den Zuschlagsätzen 

Gemeinkosten 
= 150%
Gewinn



 =  60%
Umsatzbeteiligung für den Service
 =  15%
Mehrwertsteuer


 =  16%  

 
den Inklusivpreis. Fertigen Sie eine Tabelle an, in die jeder Kalkulationsschritt 
eingetragen wird und führen Sie eine Nebenrechnung als Beispiel auf.
	17 Punkte

	4
a) Überschlagen Sie schriftlich den Materialpreis pro Portion der anderen beiden 
Desserts auf 10 Cent genau.
	10 Punkte

	
b) Vergleichen Sie die drei Materialpreise! Werden Sie die Dessertauswahl für maximal 
4 
€ pro Person (Inklusivpreis) anbieten können oder müssten Sie noch etwas Entscheiden-
des ändern? Wenn ja, was? Bitte in jedem Fall eine schriftliche Antwort verfassen.


Hinweis: Hiermit können Sie eventuelle Punktverluste aus Aufgabe 2 ausgleichen.
	
+ evtl. Punkte für die Fehlerkorrektur

	5
a) Falls auf der Geburtstagsfeier Diabetiker als Gäste sind – könnte diesen Gästen eines 
Ihrer Desserts angeboten werden? Falls Sie keines Ihrer Desserts anbieten möchten, 
welches Dessert würden Sie für die Diabetiker zusätzlich vorbereiten? Begründen Sie in 
jedem Fall ihre Antwort.

b) Unterstützen Sie Ihre Entscheidung, indem Sie das Krankheitsbild eines Diabetikers 
ausführlich erläutern.
	5 Punkte
5 Punkte


Hilfsmittel: Der junge Koch/ Obst- Saisontabellen / Preisliste: Desserts                              
Viel Erfolg ! 









